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Cuarto delantero 
Fore quarter 

Cogote
Neck • 后颈
Aguja
Chuck Roll • 肩肉
Tapa de Aguja
Chuck Crest  • 肩胛肌
Chingolo
Chuck Tender • 卡盘嫩
Marucha
Oyster Blade • 牡蛎刀片
Centro de Carnaza Paleta
Bolar Blade• 前腿肉
Bife ancho S/T *
Cube Roll • 冻牛眼肉心
Tapa de Bife Ancho 
Rib Cap  • 眼肉盖
Pecho
Brisket • 胸肉
Brazuelo
Shin • 牛前腱

Nalga de adentro
Topside Cap Off • 臀肉
Tapa de Nalga
Cap Off Topside  • 臀肉
Corazón de cuadril *
Heart of Rumps • 冻牛臀肉芯
Colita de cuadril
Tri-Tip • 肾尾肉
Tapa de cuadril (PICAHNA)
Rump Cap • 冻牛臀腰肉盖
Carnaza de cuadrada
Outside Flat • 大米⻰
Bola de lomo
Knuckle • 霖
Peceto
Eyeround • 前腿肉
Tortuguita con bananita
Heel Muscle With Golden Coin • 龟腱
Garron
Shank • 后腱
Arañita
Spider Steak  • 冷冻去骨牛腹壁肉

Cuarto trasero
RUEDA

 Hind quarter

Bife angosto S/C
Striploins Chain Off • 冻牛西冷 带侧边
Lomo S/C
Tenderloin • 冻牛柳去侧边
Bife Angosto PAD
Striploins Chain Off PAD  •  冻⽜西冷 带侧边
Cuadril A (Lomo de Cuadril) Y B (Carnaza de Cuadril)
Rump - Steakuhefte, Geteilt  • 冻⽜臀⾁芯  冻⽜臀⾁芯
Corazón de cuadril *
Heart of Rumps • 冻牛臀肉芯
Bife ancho S/T *
Cube Roll • 冻牛眼肉心




ASADO 

Asado 13 Costillas
Beef Ribs  • 冷冻带骨牛排
 Vacío 
Flank  • 分割部位说明
Bife de Vacío 
Flank Steak • 分割部位说明
Medialuna de Vacío
Flap Meat  • 内腹肉
Matambre
Rose Meat  • 分割部位说明
Entraña
Thin Skirt  • 薄裙肉 

RUMP & Loin 
RAL
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Cuarto trasero
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Eyeround • 前腿肉
Tortuguita con bananita
Heel Muscle With Golden Coin • 龟腱
Garron
Shank • 后腱
Arañita
Spider Steak  • 冷冻去骨牛腹壁肉

Beef Cut Catalogue



Nalga de adentro

Topside cap off• 臀肉

Cuarto TRasero 

hind quarter 

Tapa de Nalga

CAP OFF TOPSIDE

Corazón de cuadril

Heart of rumps•

 冻牛臀肉芯



Carnaza de cuadrada

outside Flat • 大米⻰

Cuarto TRasero 

hind quarter 
Colita de cuadril

Tri-tip • 肾尾肉

Tapa de cuadril (PICAHNA)

Rump Cap • 冻牛臀腰肉盖






Cuarto TRasero 

hind quarter 




Peceto

Eyeround • 前腿

肉



















Bola de lomo

knuckle • 霖










Tortuguita con bananita

Heel muscle with golden

coin• 龟腱



Cuarto TRasero 

hind quarter 


Garron

Shank • 后腱













Arañita

SPIDER STEAK • 冷冻去骨牛腹壁肉 



CATÁLOGO DE CORTES



RUMP & Loin 

RAL

Bife angosto S/C
Striploins Chain Off • 冻牛西冷 带侧边
Lomo S/C
Tenderloin • 冻牛柳去侧边
Bife Angosto PAD
Striploins Chain Off PAD  •  冻⽜西冷 带侧边
Cuadril A (Lomo de Cuadril) Y B (Carnaza de Cuadril)
Rump - Steakuhefte, Geteilt  • 冻⽜臀⾁芯  冻⽜臀⾁芯
Corazón de cuadril *
Heart of Rumps • 冻牛臀肉芯
Bife ancho S/T *
Cube Roll • 冻牛眼肉心
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ASADO

flank steak 

Asado 13 Costillas
Beef Ribs  • 冷冻带骨牛排
 Vacío 
Flank  • 分割部位说明
Bife de Vacío 
Flank Steak • 分割部位说明
Medialuna de Vacío
Flap Meat  • 内腹肉
Matambre
Rose Meat  • 分割部位说明
Entraña
Thin Skirt  • 薄裙肉 
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asado

vacío completo

Flank

Bife de vacío 

flank steak

 13 costillas
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medialuna de vacio

Flap meaT 

matambre

ROSE MEAT

ENTRAÑA

THIN  SKIRT



E-mail :  cbabeef@gmail.com 
Instagram : @lapastoril

Edgardo Bustamante   +54 9 358 6007956
Tomás Bustamante      +54 9 358 4014920

    

CONTACTANOS
Contact us


